
土壌：花崗岩質の丘の非常に急勾配の畑

ブドウ品種：

100％ シラー

平均樹齢：20年～80年

収量：39hl/ha

醸造：発酵温度を33℃前後で管理した伝統的醸造。

熟成：新樽で30ヶ月

テイスティング：

色：深みのある赤

香り：赤系果実とデリケートな樽香主体の複雑なアロマ。力強く香り高い

味わい：力強い口当たり。タンニンはしっかりとあるが、洗練されエレガント

コメント：エルミタージュで有名なベサールの区画に地質学的形成が似ており、

パワフルさも備える。

サービス推奨温度：16～18℃

サン・ジョゼフ≪ヴィーニュ・ド・ロスピス≫
SAINT-JOSEPH « VIGNES DE L’HOSPICE »

エルミタージュ地区の有名な「ベサール」の丘に近い、ユニークな地質学的条件から生まれるサン・ジョゼフ
そのアペラシオンの優雅さと、対岸のエルミタージュの力強さを兼ね備える

このサン・ジョゼフはこのアペラシオンの特徴であるフィネスと、対岸のエルミタージュの

輸入元：株式会社ラック・コーポレーション

東京都港区赤坂3-2-12　赤坂ノアビル8F

TEL: 03-3586-7501 FAX:03-3586-7504


