
土壌：石灰を含む砂・砂利質土壌

ブドウ品種：

100％ シラー

平均樹齢：20年～50年

畑の大部分がTournon、Mauve、Sarrasの村に位置

収量：38hl/ha

醸造：ステンレスタンクにて高温のアルコール発酵

熟成：2年樽で24ヶ月熟成

テイスティング：

色：紫がかった深みのある赤

香り：赤系果実と繊細な樽香主体のパワフルなアロマ

味わい：味わいのアタックはきれいでフルーティー。タンニンは丸みを帯びている。

コメント：リッチでバランスが良い、エレガントなワイン

サービス推奨温度：16～18℃

ペアリング：シャルキュトリー、赤身の肉、チーズ

サン・ジョゼフ　ルージュ
SAINT-JOSEPH ROUGE

小さな黒系果実味と精巧なタンニンが、この勢いある北ローヌのアペラシオンを誇り高く表現

輸入元：株式会社ラック・コーポレーション

東京都港区赤坂3-2-12　赤坂ノアビル8F

TEL: 03-3586-7501 FAX:03-3586-7504


